TRILOGIA DE CEVICHE AL MUELLE 45 Mil

(Ceviche de calamar, ceviche de camarén y ceviche de Corvina)
TRILOGY MUELLE'S CEVICHE

(Calamary ceviche, shrimp ceviche, or corvina ceviche)

CEVICHE AL MUELLE 38 Mil

(Camaron y corvina con aguacate)

MUELLE'S CEVICHE

(Corvina, shrimp and avocado)

CARPACCIO 30 Mil
(Pulpo, salmén o mixto)

CARPACCIO

(Octopus, salmon or mixed)

COCTEL 0 CEVICHE DE CAMARON 26 Mil

SHRIMP COCRTAIL OR SHRIMP CEVICHE

MUELAS DE CANGREJO AL AJILLO 35 Mil
CRAB CLAWS IN GARLIC SAUCE

CAMARONES 26 Mil
(Al ajillo o gratinados)
SHRIMPS

(In garlic sauce or gratin)

26 Mil

EMPANADAS DE JAIBA
CRAB CAKES

AL MUELLE 35 Mil
(Langosta, muelas de cangrejo, camarén, mejillén, tomate, pepino y mix de lechugas)
MUELLE'S SALAD

(Lobster, crab claws, shirmp, mussels and lettuce mix)

CESAR 28 Mil

(Lechuga, tocineta, queso parmesano, pollo y crotones de pan)
CESAR SALAD

(Lettuce. parmesan, bacon, chicken and croutons)
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FANTASIA AL MUELLE 95 Mil
(Caracol a la cartagenera, calamar apanado, camarén gratinado y muelas de cangrejo al ajillo)
MUELLE’S FANTASY

(Seashell in cartagenera sauces, tempura squid, gratin shrimp, crab claws in garlic sauce)

SABORES DE LA ISLA 95 Mil

(Ceviche de corvina, coctel de camarén con aguacate, caracol guisado y langostinos en
sumo de coco)

ISLAND FLAVORS

(Corvina ceviche, shrimps cochtails with avocado, stew sea snail and prawns in coconut sauce)

PARGO R0OJO, ROBALQO, SIERRA Y MOJARRA ROJA
(Frito, estofado o a la plancha)
RED SNAPPER, SNOOR, SMALL WAHOO, FRESH WATER MOJARRA

(Fried, stew or grill)

*PRECIO SEGUN PES0*

*Price according to wieght*

Acompaiia tu pescado, Try your fish with our
con nuestras deliciosas salsas exquisite dressings

MARINERA 30 Mil
SEA FOOD MIX

CATALANA 22 Mil
SHRIMP CURRY

CARTAGENERA 8 Mil
AL COCO 8 Mil
COCONUT

AL AJILLO 8 Mil
GARLIC

FINA HIERBAS 8 Mil

FINE SPICE



SOPA SIETE MARES 46 Mil
(Langosta, langostinos, almeja, jaiba, caracol, camaron y calamar)

SEVEN SEAS SOUP

(Lobster, prawns. clams, crab meat, snail, shrimp and squid accompanied with
coconut rice and fried plantain)

CAZUELA DE MARISCOS 46 Mil
(Arroz con coco y patacon)

SEA FOOD CASSEROLE

(Accompanied with coconut rice and fried plantains)

ENCOCADO DE MERO Y MARISCOS 46 Mil
(Filete de mero, calamar, mejillones y langostinos, acompanado de arroz blanco)

GROUPER IN COCONUT SOUP

(Coconut soup with filet of mero. squid, mussels. prawns accompanied with white rice)

SANCOCHO ROBALO, MOJARRA, SIERRA, PARGO 33 Mil

(Arroz con Coco y Patacon)
BIG SOUP WITH YOUR CHOICE OF SEA BASS. MOJARRA OR SAW FISH

(coconut rice and plantains)

ATOLLADO DE MARISCO AL MUELLE 46 Mil
(Arroz de coco ensopado con mariscos)

CREAM COCONUT RICE WITH SEA FOOD
ARROZ DE MARISCOS 40 Mil

(Acompanado con papa a la francesa)

SEA FOOD RICE

(Acompanied with french fries)

ESPAGUETIS FRUTOS DEL MAR 45 Mil
(Pasta larga con un mix de mariscos)

SEA FOOD SPAGHETTI

GUISADO DE MARISCOS 45 Mil
(Guisado de langostinos, camaron, caracol y calamar. Acompanado de pure de plato maduro)
SEA FOOD STEW

(Prawns, shrimps, sea snail and squid stew. Accompanied with sweet plantain pure)

CALAMARES 32 Mil

(Al ajillo o a la romana)
SQUID

(In garlic sauce or tempura)




48 Mil

(Filete de pargo bafiado con mariscos, acompafiado de arroz con coco y patacon)

SEA FOOD FILET
(Red snapper filet with a sea food sauce acompanied with coconut rice and platains)
FILETE DE MERO A LAS FINAS HIERBAS 44 Mil

(Acompariado con arroz con coco)
MERO FILET IN FINE SPICES

(Acompanied with coconut rice)

BABY BEEF A LA PLANCHA 38 Mil
(Papas francesa y ensalada)
GRILLED BABY BEEF

(French fries and salad)

PICADA MIXTA 35 Mil
(Salteado de pollo con carne, acompariado de papas a la francesa y ensalada)
SAUTEED CHICKEN AND BEEF

(Acompanied with french fries and salad)

POLLO A LA MOSTAZA 33 Mil

(Acompaniado de vegetales y arroz coco)
MUSTARD SAUCA GRILL CHICKEN

(Acompanied with fresh vegetables and coconut rice)

TOCINETA 12 Mil

BACON
UESO 10 Mil
FIESSIE
PATACONES 9 Mil
PLANTAIN
PAPAS A LA FRANCESA 5 Mil
FRENCH FRIES
ARROZ 4 Mil

RICE



CORONA 12 Mil
HEINEKEN 12 Mil
SMIRNOFF ICE 10 Mil
REDDS 7 Mil
CLUB COLOMBIA 7 Mil
AGUILA 6 Mil
REDBULL 12 Mil
GINGER 8 Mil
GATORADE 6 Mil
GASEOSAS 5 Mil
TE HATSU 8 Mil
AGUA EN BOTELLA 6 Mil
TONICA FEVER TREE MEDITERRANEA 8 Mil
Vined ~ Uines

Yindo. BOTELLA
STA RITA MEDALLA REAL (CABERNET SAUVIGNON) 195 Mil
GRAN SANGRE DE TORO TORRES (GARNACHA) 186 Mil
CASILLERO DEL DIABLO RESERVA (CABERNET SAUVIGNON) 140 Mil
SANTA RITA 120 (meRLOT) 100 Mil
LEGADO MUNOZ (TEMPRANILLO) *DE LA CASA* 80  Mil
RAlarnca

MARQUES DE CASA CONCHA (CHARDONNAY) 199 Mil
STA RITA MEDALLA REAL (SAUVIGNON BLANC) 195 Mil
CASILLERO DEL DIABLO RESERVA (SAUVIGNON BLANC) 140 Mil
ADOBE RESERVA (cHARDONNAY) 140 Mil
SANTA RITA 120 (SAUVIGNON BLANC) 100 Mil
LA HUERTA (SAUVIGNON BLANC) *DE LA CASA* 80 Mil
VEUVE CLICQUOT 470 Mil
JP CHENET (BLANC Y ROSE) 130 Mil




MEDIA BOTELLA

360 Mil
OLD PARR SUPERIOR 320 Mil
BUCHANAN"S MASTER 240 Mil
BUCHANAN"S 12 ANOS 130Mil 210 Mil
OLD PARR 12 ANOS M0Mil 210 Mil
JAGERMEISTER 170 Mil
BAYLEIS oMl 120 Mil
LONDON NUMBER ONE 330 Mil
HENDRICKS 330 Mil
BOMBAY SAPPHIRE 260 Mil
TANQUERAY 230 Mil
GORDON'S 190 Mil

HENDRICKS, BOMBAY SAPPHIRE Y TANQUERAY VAN ACOMPANADAS DE UNA (1) TONICA FEVER TREE MEDITERRANEA Y LA BOTELLA COMPLETA ACOMPANADA DE CUATRO (4) TONICAS.
GORDON’S VA ACOMPANADA DE UNA (1) TONICA CANADA DRY Y LA BOTELLA COMPLETA POR CUATRO (4) TONICAS CANADA DRY.

GREY GOOSE 310 Mil
CIROC 240 Mil
VODRA ABSOLUT 100 Ml 190 Mil

DON JULIO ANEJO 345 Mil

1800 REPOSADO 260 Mil
TEQUILA JOSE CUERVO 100Mil 200 Mil
RON PARCE 12 ANOS 450 Mil
RON PARCE 8 ANOS 350 Mil
JACAPA 220 Mil
RON MEDELLIN 8 ANOS 90 Mil 160 Mil
RON MEDELLIN O CALDAS. 50 Mil 95 Mil
AGUARDIENTE ANTIOQUENO

0 CRISTAL 50 Mil 95 Mil

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud, prohibase el expendio de bebidas embriagantes a

menores de edad ley 124 de 1994.

El RESTAURANTE BAR EL MUELLE esta comprometido a respetar las vidas de las
especies o épocas de descanso de las mismas, por tal motivo, algunos platos de la
carta no estaran disponibles dependiendo de la época del ano. Esto con el fin de
preservar las especies maritimas y evitar la sobre explotacion de estas.
Gracias por su comprension
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